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DE QUISSAC =i

BIB CHARDONNAY5LOU10L

Degré: 13 % VOL Température de service : 8°C
Couleur : Blanc Cépage(s) : Chardonnay
Contenance : 750 ml Label : HVE, IGP Gard

Origine : Gard, France Accord : apéritifs, fromages, viandes

blanches et poissons

Type de Terroir

Terrain argilo-calcaire se trouvant
au pieds des Ceévennes, dans le
Sud-Est de la France

Composition

GHARDONNAY

Dégustation

Robe jaune paille. Nez aux notes
beurrées. Bouche ample et ronde.
Finale persistance

Accords mets et vins

Ce vin s’accorde idéalement avec
U'apéritif, les viandes blanches, les - IEP EARD
poissons en sauce et les formages Indication Géographigue Protégée
a pate molle

o @ CONITIONKE PAR
Vinification Les Vignerons de Quissac
" : H ﬂi] ||I]‘ 30260 - FRAMLE
Traditionnelle, en cuve beton '_ :
thermorégulée. Pressurage direct, Lontient des Sulftes PRODUIT D FRANCE
fermentation longue de 3 a 4

semaines a 16°. Protection a

'azote contre lUoxydation de la
reception de la vendange a la 47 route de Saint Théodorit - 30260 Quissac

mise en bouteille.



