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Degre : 13.5 % VOL

Couleur : Blanc

Contenance : 3 litres

Origine : Gard, France

Type de Terroir

Terrain argilo-calcaire se trouvant
au pieds des Cévennes, dans le
Sud-Est de la France

Composition

100 % Chardonnay

Dégustation

Robe jaune pale, nez de fruits
jaunes murs et fruits secs

Accords mets et vins

Apéritifs, poissons grilles,
fromages legerement affinés

Vinification

Suivant cahier des charges Bio,
traditionnelle, en cuve béton
thermorégulée. Pressurage direct,
fermentation longue de 3 a 4
semaines a 16°. Protection a
l'azote contre lUoxydation de la
reception de la vendange a la
mise en bouteille.

Tempeérature de service : 8°-10°C
Cépage(s) : 100 % Chardonnay
Label : AB, HVE, IGP Cévennes

Accord : Apeéritifs, Poissons, Fromages

e

2 Qmﬂlﬁ}q’?

- -
~ \ Chardonnay ) ¢
i N

@/& Lo
®135%vo| @

Vin de Pays des Cevennes
Indication Geographique Protegee

| e | Conditionné par Les Vignerons de Quissac
AGRICULTURE FRANCE BIOLOGIQU é F_ 30260 _ Produit de France

47 route de Saint Théodorit - 30260 Quissac



