
Type de Terroir

Terrain argilo-calcaire se trouvant au pieds des Cévennes, dans le
Sud-Est de la France.

Vinification

Pressurage direct. Fermentation à basse température. Protection
contre les oxydations.

Dégustation

Robe aux jolis reflets verts. Nez aux arômes de citron et de buis.
Bonne vivacité en bouche.

Accords mets et vins

Parfait à l’apéritif. Accompagnera les coquillages, les poissons ainsi
que les fondues et raclettes.

Composition

100% Sauvignon.

Température de service : 8-10°c

Cépage(s) : Sauvignon

Label : HVE, IGP

Accord : Apéritifs, Coquillages, Poissons...

Volume : 12.5%

Couleur : Blanc

Contenance : 750 ml

Origine : France, Occitanie

Signature - Blanc
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